
MENU
PIZZE



 

 TO START
pomodorini, origano, fiocchi di sale Maldon
Cherry tomatoes, oregano, salt flakes

CICCIO

“Piada” with cherry tomatoes, salt flakes, 

FOCACCIA

pomodorini, fiocchi di sale Maldon, rucola

FRENCH FRIES 7

arugula

Ai sensi del regolamento UE 1169/2011 segnaliamo che le nostre portate possono contenere tracce di cereali contenenti glutine, crostacei,
pesce, uova, arachidi,  soia, latte e lattosio, frutta in guscio, sedano, senape, semi di sesamo, solfiti, lupini, molluschi e prodotti derivati.
 Si prega di comunicare intolleranze e/o allergie al personale di sala.
*In mancanza di prodotto fresco utilizziamo prodotti surgelati e/o congelati all’origine di altissima qualità.
Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti a 
trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento 853/04.
According to regulation UE 1169/2011, we report that our dishes may contain cereal, gluten, shellfish, fish, egg, soy, peanuts, milk and
lactose, nuts, celery,  celery seeds, sulfites, lupins, clams, and derivative products. Please report intolerances and allergies to the staff.
*In the absence of fresh product, we use highest quality frozen products. Some fresh products, like raw fish, are subjected 
to temperature reduction, compliant with regulations 853/04.

Nice to sea you. Even in a pizza.
Gesti lenti, ingredienti veri, attenzione in ogni dettaglio.

Ogni giorno scegliamo solo ciò che è buono davvero.
Olio extravergine 100% italiano, estratto a freddo.

E un ingrediente segreto che non manca mai:
250 grammi di passione autentica.

Il nostro impasto: 
Farina tipo “0” Molino Iacquone

Lievitazione 48h
+

12h
Idratazione 65%

Soffice dentro, fragrante fuori

SMALL
BITES

CHIPS LIME E PAPRIKA 7

POLPETTE DI PANE 5

GAMBERONI PANKO 8

CROCCHETTE SERRANO 7

PANE PITA BABAGANOUSH E TZATZIKI 9

6

6



CLASSICHE ICONICHE

CRUDAIOLA: (piada) pomodorini, bocconcini fiordilatte, basilico fresco, cacioricotta
Cherry tomatoes, fiordilatte bites, fresh basil, cacioricotta cheese

MARGHERITA: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese
San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella

BUFALA: pomodoro San Marzano,
San Marzano Tomato sauce, Bufala, basil

Bufala Campana, basilico fresco

DIAVOLA: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese, salame piccante
San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, spicy salami

CAPRICCIOSA: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese,

San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, 
salame piccante, salsiccia a punta di coltello,

spicy salami, Apulian sausage, grilled artichokes, olives, mushrooms

olive taggiasche, funghi Champignon

COMPLETA: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese, 

San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, 
prosciutto cotto, carciofi grigliati, olive taggiasche

Prosciutto Cotto, grilled artichokes, olives

BRESAOLA: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese, 

San MarzanoTomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, 
bresaola, rucola, scaglie di Grana Padano

bresaola, arugula, Grana Padano shavings

WURSTEL & FRIES: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese, 

San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, 
würstel, patatine fritte

würstel, French fries

9

7

10

9

10

12

9

11

AMARE SPECIAL
MARGHERITA 2.0: pomodoro San Marzano, Provola, Parmigiano Reggiano,
San Marzano Tomato sauce, Provola cheese, Parmigiano Reggiano cheese, 

basilico, pepe
basil, pepper

12

MORTADELLA E PISTACCHIO: Fior di Latte pugliese, Mortadella, Stracciatella,
Apulian Fior di Latte Mozzarella, Mortadella, Stracciatella cheese, pistachio

Pistacchio 12

CAPOCOLLO 2.0: Fior di Latte pugliese, Capocollo di Martina Franca, crema di

Apulian Fior di Latte Mozzarella, Mortadella, Stracciatella cheese, pistachio
melanzana, zest d limone, basilico

13

GOLD COAST: Crema di datterino giallo, Bufala, Pata Negra, Crumble di tarallo, basilico
Cream of yellow cherry tomatoes, buffalo mozzarella, Pata Negra, tarallo crumble, basil

20

CRUDO: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese, crudo 18 mesi, burrata, basilico fresco
San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, 18-month-old raw ham,
burrata, fresh basil

12



ORTO MEDITERRANEO: Fior di Latte pugliese, carciofi, datterino confit, crema di melanzana, 
olive, crumble di pane
Apulian Fior di Latte Mozzarella, artichokes, confit datterino tomatoes, eggplant cream,
olives, bread crumble

SERRANO & BURRATA: pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese, Serrano,

San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, Serrano,
Burrata, confit cherry tomatoes

F&S: Salsiccia a punta di coltello, Provola affumicata, pomodoro infornato, funghi,
olio alla rucola
Apulian sausage, smoked Provola cheese, baked tomato, mushrooms, arugula oil

RED HEAT: Pomodoro San Marzano, aglio, peperoncino, crumble di Capocollo, 
Stracciatella, basilico fresco
San Marzano Tomato sauce, garlic, chili pepper, Capocollo crumble,
Stracciatella fresh cheese, fresh basil

CHEESE & HONEY: Fior di Latte pugliese, Gorgonzola, Pecorino, Provola, miele, noci
Apulian Fior di Latte Mozzarella, Gorgonzola cheese, Pecorino cheese, Provola cheese,
honey, nuts

TUNA LIME CRUDO: (piada), tartare di tonno, Stracciatella,
cetriolo marinato, zest di limepepe rosa
Tuna tartare, Stracciatella fresh cheese, marinated cucumber, lime zest, pink pepper

12

13

11

11

12

18

MARE

MARE: Fior di Latte pugliese, seppia, cozze, gamberi, pomodoro infornato, prezzemolo, gratin
Apulian Fior di Latte Mozzarella, cuttlefish, mussels, prawns, baked tomato, parsley, gratin

13

PUTTANESCA: Pomodoro San Marzano, acciughe del Cantabrico, pesto di aglio, olive
capperi, prezzemolo, datterino confit, Stracciatella
San Marzano Tomato sauce, Cantabrian anchovies, garlic pesto, olives,
capers, parsley, confit cherry tomatoes, Stracciatella cheese

13

CANTABRICO: Fior di Latte pugliese, acciughe del Cantabrico,
datterino giallo, basilico fresco
Apulian Fior di Latte Mozzarella, Cantabrian anchovies, yellow datterino tomatoes, fresh basil  

13

Burrata, Datterino Confit

POLPO: Fior di Latte pugliese, polpo grigliato, olive, cipolla rossa, panko
Apulian Fior di Latte Mozzarella, grilled octopus, olives, red onion, panko

13

CAF: Pomodoro San Marzano, Fior di Latte pugliese, Tonno del Cantabrico, ‘Nduja,
cipolla rossa, olive, olio al peperoncino
San Marzano Tomato sauce, Apulian Fior di Latte Mozzarella, Cantabrian tuna, 'Nduja,
red onion, olives, chili oil

13

 

Tutti i prezzi sono intesi in euro €.
Prices are in euros.

PATATE E PROVOLA: provola affumicata, patate, pancetta tesa, salsiccia, pepe nero 
Smoked provola, potatoes, pancetta, Apulian sausage, black pepper

13


